MENU CALCOTS

SIN LIMITE

APERITIVO

Croqueta de cal¢ot con romescada

PARA EMPEZAR
Calgots ilimitados

SEGUNDO A ELEGIR

Pollo de corral a la catalana con ciruelas y pifiones acompafiado
con mini patatas al horno de lefia con hierbas provenzales

Entrecot de novillo a la brasa con patata caliu, champifién y
pimiento del piquillo

Bacalao confitado sobre guiso de monchetas del ganxet con
samfaina y alioli de ajo negro

Chuletén de Simmental Baviera +45 dias de maduracién a la
brasa con patatas caliu y piquillo confitado (+15.00€ suplemento
/ Minimo 2 comensales)

POSTRE

Mousse de crema catalana con neula y

garrapifiados

BEBIDA

Agua mineral
Vino Tinto VINA EGUIA Crianza D.O.Ca. Rioja
Vino Blanco MONOLOGO Verdejo D.O. Rueda

—— 42€ —

*10% descuento de lunes a viernes mediodia*

Nota: Cafés, licores y refrescos no quedan incluidos en el menu. El mend de calgotada tradicional
debe ser a mesa completa. La bebida incluye 1 botella cada 4 comensales. Este meni solo se puede
consumir en nuestro establecimiento, no siendo posible pedirlo para llevar.

Casa ffuster
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MENU CALCOTS

TAKE AWAY

PARA PREPARARTE

Las herramientas necesarias: babero,

guantes y buena disposicidn

PARA EMPEZAR
Teja de calgots (20 unidades

aproximadamente) con salsa casera

SEGUNDO

Parrilloda de carne
(Butifarra de payés, chorizo, cordero, panceta,

pollo, monchetas y huevo frito)
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Nota: Menu para llevar solicitado con una antelacién minima de
48 horas. Bebidas y postres no incluidos. No disponible para

consumir en el restaurante. De lunes a domingo.
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